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VORSPEISEN
NEUWIRT KLASSIKER

FISCH & MEERESFRÜCHTE 

Sollten Sie spezielle Ernährungswünsche oder Allergien haben, zögern Sie nicht uns bei der Auswahl der Gerichte zu fragen. 
Alle Preise sind in Euro inklusive Mehrwertsteuer. Für unser Brot mit Aufstrich verrechnen wir 6 Euro pro Person.

GRIESSNOCKERLSUPPE  
mit Wurzelgemüse in der Tafelspitzsuppe

SCAMPIS IN OLIVENÖL  
mit Zitrone und Basilikum

WIENER SCHNECKEN (6 STK.)  
mit Knoblauchbutter, Petersilie und 

getoastetem Baguette

BABYSPINAT-SALAT  
mit Tomaten, Parmesan, Olivenöl und 

weissem Balsamico

VITELLO TONNATO  
mit Thunfischcreme, Kapern und Rucola 

RÖSTI   
mit Balik Lachs und Crème fraîche  

KAVIAR (10G)   
Kate&Kon Gold Selection 

mit gehacktem Eigelb, Eiweiß, Schnittlauch und Schalotten

BEEF TATAR   
mit Eigelbcreme und getoastetem Brot

CARPACCIO  
vom Rinderfilet mit Ciprianisauce  

und getrockneten Tomaten 

GÄNSELEBERTERRINE  
mit Apfel und Brioche

POCHIERTES BIO EI   
mit Cremespinat, Trüffel und  

Kartoffelschaum

PIKANTE HÜHNERSUPPE  
mit Curry, Kokosmilch, Limette und Garnele

MARINIERTE ROTE RÜBEN  
mit gratiniertem Ziegenkäse und schwarzer Walnuss

HUMMUS  
mit Artischoke, Tomate und Olive

SPICY BEEF SALAT  
gebratene Rinderfiletscheiben, Sesam,  

Wurzelgemüse und Edamame

MUSKATKÜRBIS-CURRY  
mit Kokosmilch, Cashewnüssen und Basmatireis 

wahlweise mit Riesengarnelen   
(3 Stück)

JÜRGENS FISCHSUPPE  
Edelfische, Miesmuscheln, Langostino und 

Wildtomate dazu Knoblauchbrot

GEBRATENER SAIBLINGSFILET   
mit asiatischem Wokgemüse 

GEBRATENE JAKOBSMUSCHELN  
an Weißweinsauce mit Topinambur und Trüffel

HUMMERSCHWANZ  
mit Blumenkohl und Cashew

WOLFSBARSCH PROVENCALE   
mit Oliven, getrockneten Tomaten und Kartoffeln

GEGRILLTER OKTOPUS  
mit Tomaten, Burratacreme und Melanzanipüree

BACKHENDL  
mit Kartoffel-Endiviensalat und Preiselbeeren

WIENER SCHNITZEL VOM KALB  
mit Preiselbeeren und wahlweise Kartoffel-Endiviensalat

 oder Petersilienkartoffeln

PAILLARD  
vom Kalb mit Rucola, 

Grana Padano, Trüffeljus und Grillgemüse

KALBSRAHMGESCHNETZELTES  
mit Champignons und Butterreis

KALBFLEISCHPFLANZERL  
mit Röstzwiebeln, Senfkornsauce 

und Petersilienwurzelpüree

TAFELSPITZ VOM ALMOCHSEN  
mit Apfelkren, Schnittlauchsauce, Cremespinat 

und Röstkartoffeln

RINDERFILETSPITZEN  
in Pfefferrahmsauce mit Spätzle

LANSERHOF ENERGY CUISINE

JAHRGANGSSARDELLEN   
„Codesa Serie Limitada“

mit getoastetem Brot

THUNFISCHTATAR   
mit Avocado, Sesam, Soja und Wasabi

TRÜFFELPIZZA   
mit Ricotta, Parmesan, Bergkäse 

und gehobeltem schwarzem Trüffel

NEUWIRTS  

GETRÜFFELTE KALBSBRATWURST   
mit Rösti und Trüffelsauce

UNSERE EMPFEHLUNGEN 

BERGKRÄUTERBUTTER  
PFEFFERSAUCE  

SAUCE BÉARNAISE  
TRÜFFELSAUCE   

GRILLGEMÜSE  
INGWER-BLATTSPINAT   

GARTENSALAT  
WILDER BROKKOLI   

mit Mandel 

STEAK FRIES  
TRÜFFEL-POMMES     

mit Parmesan 
TRÜFFEL-GNOCCHI   
KARTOFFELPÜREE  

PETERSILIENWURZELPÜREE   

        SAUCEN.                                                            BEILAGEN			        

FILET ROSSINI  
mit Gänseleber, Trüffelgnocchi und Trüffelsauce 

REHRÜCKEN  
mit Rosenkohl, Rösti Kroketten und Preiselbeeren

SURF & TURF  
Rinderfilet mit Hummerschwanz,  
Sauce Bérnaise und Kartoffelpüree

FILETSTEAK 150 G  

FILETSTEAK 250 G   

RIB EYE 300 G  

STEAK & MORE

ADD ONS
GÄNSELEBERSCHEIBE  HUMMERSCHWANZ  GARNELE PRO STÜCK   


